NICOLAS BADEL

SAINT-JOSEPH MONTROND

Rhone , France

Disponibilité Importation privée
Humain Nicolas Badel
Millésime 2016
Appellation Saint-Joseph
Lieu, Lieux-Dits Montrond
Sols Granite décomposé
Altitude Des Vignes 300 métres au-dessus du niveau de la mer
Orientation Plein Sud
Cépages 100% Syrah
Viticulture Biologique
Palissage Guyot
Pi/Hect 4800 pied/ha
HI/Hect 35 hi/ha
Vendanges Manuelle
Vinification Fts neufs, un, deux et trois vins, 25% chacun, sur 10 mois
Levures Indigénes
Elevage Flts de trois, quatre et cing vins, sur 10 mois
Alcool 13%vol./alc.
Sulfites 45 mg/l

SAINT-JOSEPH
HMosgrt Sucre <29/l

Nicolas Badel Acidité 3.8 g/l

Couleur Robe aux reflets violets, profonds et intenses.

Dégustation Aromes de fruits rouges friands, de violette et de cassis. Aprés
aération, se révéle la cerise a I'eau- de-vie. Un Saint-Joseph plein et
juteux, des tanins précis et patinés, pour un vin subtil et complexe.

Température De 15°C
Service

BOQIRES




