VINO LAURIA

PECORINO

Sicile , Italie

Disponibilité Importation privée
Humain Vito Lauria et Patricio Brongo
Millésime 2017
Appellation IGT Terre di Chieti
Sols Argile
Altitude Des Vignes 150-200 métres au-dessus du niveau de la mer
Orientation -
Cépages 100% Pecorino
Viticulture Biologique certifié
Palissage Double royat
Pi/Hect 4 000 pi/ha
HI/Hect 45 hi/ha
Vendanges Manuelle
Vinification Macération en cuve daicier inoxydable
Levures Indigénes
Elevage 6 mois en vieux foudre de 500 litres, non filtré
Alcool 12.5% alc./vol.
Sulfites 60 mg/l
Sucre 2.5 9/l
Acidité 5.44 g/l
Couleur Jaune intense
Dégustation Floral avec de légéres notes d'acacia, soyeux en bouche.

Température De 8-10 0C
Service

BOQIRES




