GOTA

TEJO BRANCO
, Portugal

Disponibilité Importation privée
Humain Natalia Jessa
Millésime 2016
Appellation Tejo VR
Sols Argilo-sableux
Altitude Des Vignes 100 a 300 métres au-dessus du niveau de la mer
Orientation Variable
Cépages Ferndo pires Arinto Rabo de Ovelha
Viticulture Responsable
Palissage Cordon royat simple
Pi/Hect 4 500 pi/ha
HI/Hect 55 hi/ha
Vendanges Mécanique

Vinification Macération pelliculaire durant 6 heures et fermentation alcoolique en
cuve inox pour 2 semaines

Levures Sélectionnées
Elevage 6 mois en cuve
Alcool 12% alc./vol.
Sulfites 153 mg/!
Sucre 2.1 9/
Acidité 5.1 9/
Couleur Jaune clair éclatant

Dégustation Tres arOmatique avec des arébmes tropicaux, tres frais avec une belle
texture.
Température De 10°C
Service

BOQIRES




