
GOTA
TEJO TINTO

, Portugal

Disponibilité Importation privée

Humain Natalia Jessa

Millésime 2015

Appellation Tejo VR

Sols Argilo-sableux

Altitude Des Vignes 100 à 300 mètres au-dessus du niveau de la mer

Orientation Variable

Cépages Castelão Trincadeora Preta Aragonez

Viticulture Responsable

Palissage Cordon royat simple

Pi/Hect 4 500 pi/ha

Hl/Hect 55 hl/ha

Vendanges Mécanique

Vinification Grappes totalement égrappées, 12 jours de macération pelliculaire,
vinification en cuve inox

Levures Sélectionnées

Élevage 9 mois en barriques françaises de plusieurs passages

Alcool 12% alc./vol.

Sulfites 45 mg/l

Sucre 1.9 g/l

Acidité 5.6 g/l

Couleur Rubis mi foncé

Dégustation Fruit rouge élégant avec des notes épicées provenant d’un élevage
discret. Belle structure, tanins fins avec une finale chocolaté. Belle
fraicheur.

Température De
Service

16-18°C


