BENJAMIN TAILLANDIER

LAGUZELLE

Languedoc , France

Disponibilite’ Importation privée
Millésime 2017
Appellation Minervois AOC
Lieu, Lieux-Dits Caume-Minervois
Sols Argilo-calcaire Schiste Marbre Sable
Altitude Des Vignes 150 a 350 métres au-dessus du niveau de la mer
Orientation Sud
Cépages 70% Cinsault 20% Syrah 10% Carignan
Viticulture Agriculture biologique certifiée
Palissage Gobelet pour le Cinsault et le Carignan, Guylot simple pour la Syrah
Pi/Hect 4 000 pi/ha
HI/Hect 35 hi/ha
Vendanges Manuelle en caisse de 10-12 kg
Vinification Traditionnelle ou carbonique suivant I'humeur et le raisin
Levures Indigénes
Elevage 6 mois en cuve de béton

ﬁ’iﬁlﬁﬁ Alcool 13% alc./vol.

NINERSUS | 211 Sulfites < 25 mg/l
]AAGUZELLE ?.:'E’a}':’(:r Sucre 049/l
3 Acidité 3.58 g/
Couleur Rubis rouge
Dégustation Fruit rouge, tanins moyens, fraicheur marquée.

Température De 14°C
Service

Humain Benjamin Taillandier
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