
DOMAINE GUILLOT BROUX
BEAUMONT

Bourgogne , France

Disponibilité Saq +12896650

Humain Emmanuel et Patrice Guillot-Broux

Millésime 2016

Appellation Mâcon Cruzille

Lieu, Lieux-Dits Cruzille

Sols Calcaire marneux pholadomye (fossiles) du bathonien supérieur

Altitude Des Vignes 300 mètres au-dessus du niveau de la mer

Orientation Est

Cépages 100% Gamay

Viticulture Biologique certifié

Palissage Cordon Royat

Pi/Hect 9 000 pi/ha

Hl/Hect 40 hl/ha

Vendanges Manuelle

Vinification Grappes entières 100%

Levures Indigènes

Élevage 11 mois en fûts de chêne

Alcool 13% alc./vol

Sulfites 24 mg/l

Sucre 0 g/l

Acidité 5 g/l

Couleur Rouge cerise

Dégustation Il dégage des notes fumées. Croquant et fin, on a la tension et la
souplesse. Charmeur et féminin, on goûte le fruit et les épices. Très
joli vin. (Le Guide Bettane & Desseauve des Vins de France)

Température De
Service

15-16 °C


